
  

 

MENU VUN DER WOCH: 20.04.2026 – 24.04.2026 

 

 

Petit 

déjeuner : 

 

Entrée: 

 

 

Menu: 

 

 

Dessert: 

 

Goûté :  

Allergènes : (1) Gluten / (2) Crustacées / (3) Œufs / (4) Poisson / (5) Arachides / (6) Soja / (7) Lait, Lactose / (8) Fruits à coque / (9) Céleri / (10) Moutarde / (11) Graines de sésame / 

(12) Sulfites/ (13) Lupin / (14) Mollusque 

                                                              

Méindeg 
20.04.2026 

Dënschdeg 
21.04.2026 

Mëttwoch 
22.04.2026 

Donneschdeg 
23.04.2026 

Freideg 
24.04.2026 

Huewerflacken mat Jughurt, Apel 
a Nëss 

----- 
Flocons d’avoine avec yaourt, 

pomme et noix 
(1,7,) 

Vollkornbrout mat Frëschkéis, 
Ee a Kornichong 

------ 
Pain complet avec fromage frais, 

œuf et concombre 
(1,7) 

Naturjughurt mat Banann an 
Schoko Crunch 

----- 
Yaourt nature avec banane et 

granola d’avoine 
(1,7) 

 
Omlett 

---- 
Omelette 

(3) 

 
Cornflakes 

(7) 

Zalotebar/ Buffet de salades 
Zopp/ Soupe 

Zalotebar/ Buffet de salades 
 

Zalotebar/ Buffet de salades 
 

Zalotebar/ Buffet de salades 
Zopp/ Soupe 

Zalotebar/ Buffet de salades 
Zopp/ Soupe 

 
Pouletsbroscht mat Kraider 

Gromperen& Muerten 
----- 

Blanc de poulet aux herbes 
pommes de terre & carottes 

(7,9,10) 

 
Rëndsgeschnetzeltes mat 
Vollkorn-Räis & Ierbessen 

------ 
  Émincé de bœuf, riz complet & 

petits pois 
(3,7,8) 

 
Spinat-Ricotta-Lasagne 

----- 
Lasagnes épinards-ricotta 

(1,3,7,) 

 
Kallefsragout,Gromperepüree & 

  Kolrabi 
----- 

Ragoût de veau, purée de 
pommes de terre & chou-rave 

(7) 

 
  Schwéngscarrée, 

Couscous & Paprika 
----- 

Carrée de porc, 
Couscous & poivrons 

 
/ 

 

 
Uebst/ Fruits 

 
Zitrounentaart/ Tartelette au 

citron 
 

 
Uebst/ Fruits 

 

 
/ 

 
Uebstkuerf/Corbeille de fruits  

 

 
« Franzbrötchen »  

 

 
Schmieren/ tartines 

 

Laugenstangen/ bâtonnets de 
bretzel   

 
Uebstkuerf/Corbeille de fruits  

 


